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Le mot de la rédaction

Les fétes approchent a grands pas, votre magazine
Tours'N Chic est 1a pour vous conseiller et vous faire réver...

Vous étes en pleine recherche du cadeau idéal pour
ceux que vous aimez ?

Parfait, si votre choix n'est pas déja fait nous vous proposons
notre « sélection cadeaux » chez vos commercants préférés
ainsi que les « coffrets cadeaux gastronomie » pour faire
frétiller vos papilles !

Prenez du temps pour vous et ceux que vous aimez...

Mélissa, Elodie se joignent a moi pour vous souhaiter d'agréables
fétes de fin d'année. Rendez-vous en 2026 pour de nouvelles
aventures.

Isabelle BUYTARD-CHRETIEN
Directrice de Publication
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Le plaisir d'offrir et la
joie de recevoir : Une
expérience partagée

Offrir un cadeau, c'est bien plus qu'un simple acte d'échange.
C'est un moment ou l'on met tout son cceur dans un
geste attentionné, un instant suspendu ol chaque objet,
soigneusement choisi, porte une signification particuliere.
Que ce soit pour célébrer une occasion spéciale, marquer un
événement important ou simplement pour faire plaisir, I'art
d'offrir un cadeau est un véritable langage, un moyen de tisser
des liens et de faire briller |a relation entre celui qui offre et celui
qui recoit.

Mais ce qui rend ce geste encore plus magique, c'est la joie
de la personne qui recoit. Chaque cadeau, qu'il soit grand
ou modeste, porte en lui une émotion unique. La surprise,
I'émerveillement, I'émotion - tous ces sentiments se mélent
dans un instant de bonheur partagé. Recevoir un cadeau, c'est
bien plus qu'un objet matériel : c'est I'attention, l'intention, et la
pensée derriere celui-ci qui touchent et font naitre des sourires.

Dans ce dossier, nous avons sélectionné pour vous des
boutiques qui incarnent parfaitement |'essence de ce plaisir
d'offrir et de recevoir. Chacune de ces adresses propose des
trésors soigneusement choisis, des objets uniques et originaux
qui transformeront chaque occasion en un moment mémorable.
Que vous soyez a la recherche d'un cadeau exceptionnel pour
un proche ou simplement d'une idée originale pour surprendre,
ces boutiques sont autant de portes ouvertes sur un univers de
créativité et d'authenticité.

07



08

il
MAT DE MISAINE

OCEAM ATLANTIQUE - DEPUIS 1988

| ELEGANGE INSPIREE
PAR 1A MER

Née sur la cote atlantique, la marque
propose des vétements authentiques
et intemporels, congus avec soin et

Tat un vrai sens du détail.

Des matiéres naturelles, des coupes
confortables et un style marin revisité
pour offrir des cadeaux qui durent.

:
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Mat de Misaine
\ %
%
N.
|
A
A Pull > 170 €
N Chaussettes cceur > 20 € Pantalon > 135 €
Chemise > 120 €
Pantalon > 150 € ﬁ'
MAT DE MISAINE 4 rue Marceau - 37000 Tours

OCEAN ATLANTIQUE - DEPUIS 1988

0247 612754 QOO

A
Veste velours > 215 €
Pull > 185 €
Pantalon > 150 €
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Germain Photographie

Mailys et Olivier, collaborateurs fideéles, ontrepris
les rénes de cette institution tourangelle qui
incarne I'univers passionné et professionnel de la
photographie. Depuis des décennies, Germain
Photographie propose une large gamme
de services avec son studio professionnel,
laboratoire de tirages et développement
argentique ainsi qu'un vaste choix de matériel
photo et vidéo, neuf et d'occasion. Amateur
ou expert, bénéficiez des conseils avisés d'une
équipe passionnée qui vous accompagne
dans l'achat de votre matériel. Germain
Photographie, c'est également un SAV de
qualité, la reprise et la location d'équipements
ainsi que des prestations de reportages photo
et vidéo sur mesure.

On aime : Offrir un souvenir durable avec les
séances photo en studio, les tirages Fine Art,
ou les cours de photographie pour progresser
dans sa pratique...

GERMAIN

Ttz lograyiue

2, rue Néricault-Destouches - 37000 TOURS
02 47 05 73 43 - www.germainphoto.fr @@
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La Maison Thierry

Joaillier, Horloger et expert en gemmologie,
notre maison familiale, aujourd’hui portée par la
cinquiéme génération, perpétue un savoir-faire
précieux ou se rencontrent tradition artisanale et
créativité contemporaine. Depuis 1898, chaque
création, transformation ou réparation est réalisée
avec une exigence constante, fidéle & I'esprit
d'atelier qui fait la réputation de notre maison.
L'accueil attentionné et les conseils personnalisés
demeurent au cceur de notre démarche. Nous
avons le plaisir de proposer les collections de
maisons partenaires reconnues : Dinh Van, Arthus
Bertrand, Poiray... ainsi qu'une sélection horlogére
issue de prestigieuses manufactures telles que
Baume & Mercier, Frédérique Constant, Oris...
Découvrez des piéces intemporelles et trouvez
le cadeau d'exception : bijoux, pierres, créations
exclusives. montres...

On aime : Avec les technologies 3D, I'Atelier
ouvre de nouvelles perspectives de créations

pour concevoir un bijou unique ou redonner vie
a une piéce ancienne.

| 35, rue Nationale
a- TOURS - 02 47 61 32 90
3 | www.bijouteriethierry.com
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Boutique Saint James Tours

A

Bonnet 39 €
Echarpe 69 €
100% laine merinos

A
o N Parka doublé polaire
tt
) a;;;s; . Bonnet Miki 55 € 25€
N | Caban 100% laine 459 €
Pull 100% laine 205 € Pull 100% laine 165 €

Jean 139 €

Grand choix de pulls, mariniéres et

accessoires pour toute la famille

A=

SAINT JAMES 21 rue Marceau - 37000 TOURS @ ® FABRICATION FRANCAISE *

. “pourls meoité desproduis présentés
NE DE LA MER
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Occasionnel Luxe
Le bon plan chic de Tours

Derriére sa vitrine soignée, Occasionnel Luxe
dévoile une sélection d'accessoires, bijoux
et maroquinerie d'exception issus des plus
grandes maisons. Chaque piece d'occasion
Chanel, Louis Vuitton, Dior, Hermes et bien
d'autres - est rigoureusement controlée et
authentifiée. Sacs emblématiques, bijoux
signés, accessoires iconiques ou montres
de prestige composent un univers ou désir
et rareté se rencontrent. Occasionnel Luxe
propose aussi un concept visionnaire : déposer
ses propres trésors pour leur offrir une nouvelle
vie. Une maniére élégante de consommer la
mode, entre durabilité, plaisir et raffinement.
Ici, chaque trouvaille est unique : sans stock ni
réassort, chaque piéce est une opportunité a
saisir, lorsque la piece parfaite vous appelle...
ne la laissez pas s'échapper !

& R

OCCASIONMNEL-LUXE.COM

36 bis rue Marceau - TOURS
02 34 53 12 19 - occasionnel-luxe.com
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Chocolatier Max Vauché Tours

r s

Pére Noél - 1759 > 23,45 €

<« Sucre d'orge
509 >525€
A A
s Joyeuses Fétes Praliné Boule de Noél
"\ 150g > 19,50 € 400g > 44,30 €
>

: i Découvrez I'ensemble de nos créations exclusives en boutique
N

\"\i MAX VAUCHE 20 place de la Résistance - 37000 TOURS
I 02 46 99 08 80 - maxvauche-chocolatier.com @@ ®

< Couronne
de Noél - 265g
>3551€
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LAnge est Réveur

Une parenthése enchantée
au coeur de Tours

Déja bien connue des langeaisiens, LAnge est
Réveur vous invite a découvrir leur nouvelle
boutique de Tours. Dés la porte franchie,
I'atmosphére douce et chaleureuse vous
transporte dans un monde délicat et poétique
ol chaque objet semble avoir une histoire
a raconter. Objets de décorations raffinées
soigneusement  sélectionnés, bougies et
parfums d'intérieurs, idées cadeaux uniques. ..
L'Ange est Réveur cultive I'art de surprendre
et d'émerveiller. On y trouve des piéces
choisies avec passion, pensées pour embellir
le quotidien ou offrir un instant de réve a ceux
qu‘on aime.

Un lieu oul'on vient flaner, s'inspirer et se laisser
toucher par la sensibilité des belles choses.

§ % | E.' e extl repenr...
.,ﬁ‘. L i9€ ¢ [ rerecty
i

e

14 place de la Résistance - 37000 TOURS
02 47 96 55 97 - www.langeestreveur.fr @@
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4 Grand choix de Gants,
chaussettes et coffrets

A
Alexandre Mareuil

Livre de chasse > 165 €

K

Barbour
Sac matelassé > 150 €
Gants > 75 €

]

Fow

~of

Flasque > 156 €
Besace > 396 €

A

Barbour
Sac de voyage > 155 €
Trousse de toillette > 80 €

A
Pull Barbour > 203 €

A
Pull Eribé > 329 €

A
Sac cabas Barbour
>105€
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La Billebaude &
LAtelier by Barbour

Pousser la porte de La Billebaude, c'est entrer dans
un univers ou chaque détail raconte une histoire
depuis plus de 40 ans. Vestiaire d'exception signé
Maximilian, Jardin Privée, Maison Montagut,
Gardeur : ici, on célébre le style « gentleman
farmer » avec des pieces exclusives et de qualité,
mélant confort et élégance. A la boutique
L'Atelier by Barbour, les iconiques vestes huilées,
pieces intemporelles et silhouettes britanniques
retrouvent un second souffle grace au service
Re-Wax de réparation, de ré-huilage et de
personnalisation réalisé dans les régles de I'art.
Béatrice et toute son équipe ont sélectionné des
idées cadeaux : arts de la table, maroquinerie
Loxwood, casquettes, bonnets, écharpes et
chaussures Barbour sans oublier les accessoires
pour vos compagnons a quatre pattes |

LA BILLEBAUDE
& Barbour
| 32 rue de la Scellerie a Tours
i 02 47 20 69 91

www.la-billebaude.com @@
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Rétrococo

Cette boutique porte bien son nom ! Un
véritable écrin coloré ol passé et modemnité se
rencontrent avec délicatesse. Depuis plus d'un
an, RETROCOCO vous invite & une balade hors
du temps, a travers une sélection raffinée de
meubles & objets déco, créant ainsi un univers
ala fois nostalgique et apaisant. On 'y découvre
des luminaires rétro, des théieres des années
50, des assiettes vintage et tasses anciennes,
des coussins tissés a la main, mais aussi des
bougies végétales et accessoires funky signés
RICE. Des pieces artisanales et durables,
choisies « au coup de cceur » et en nombres
limitées. Anne-Sophie propose également
ses conseils déco et sur demande, chine et
restaure vos meubles.

On aime : Les Ateliers Déco RETROCOCO
(sur inscription) pour bénéficier d'astuces et
apprendre a rénover vos objets et meubles.

77 rue de la Scellerie

a TOURS

06 30 60 59 90
Retro-coco.com ©@@®
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Boa Thai Tours
L'Authentique Massage
Thailandais

Le Tours'N Chic vous recommande le Salon
mixte de massages Thailandais Traditionnels
unigue a Tours. Boa Thai vous propose une
large gamme de massages Thérapeutiques
vous garantissant une prestation inoubliable
(de 1 a5 personnes).

- Massage aux pierres chaudes

- Massage thailandais, Wat Pho, Bangkok

- Massage Thai a 'huile de coco bio

- Massage aux huiles aromatiques chaudes

- Massage aux plantes médicinales (pochons)
- Massage des pieds

- Massage femme enceinte

- Massage minceur et drainant

- Massage enfant

BOd THAI

120 Avenue de Grammont - 37000 TOURS
02 47 47 17 87 - www.boathai-tours.fr



PENSEZ A LA CARTE

CADEAU LDLC o
Valable 1an et utilisable en plusieurs fois. 4 "? ﬁ e
— — ’
LGOLED ewo @ =
lf,JI J |
< ’ _ < o
r { /
: \
+* - __ b
-
| 4 *
- -

PC - TV & SON - SMARTPHONES - GAMING
MONTAGE SUR MESURE - APPLE PREMIUM RESELLER



NOTRE EQUIPE
D’EXPERTS

‘ SELECTION CADEAUX

LDLC

Partenaire high-tech des particuliers comme des
professionnels, LDLC Chambray vous accompagne
dans tous vos besoins : informatique, réseaux,
téléphonie, caméras, vidéo et écrans dynamiques.
La boutique propose plus de 30 000 références, du
matériel pro aux imprimantes, avec une sélection
d'articles bénéficiant d'une garantie gratuite de 5 ans.
Portée par Charles et Laurence, une équipe experte
vous conseille et assure I'assistance, I'installation et
la configuration de vos équipements, ainsi que la
réparation de votre matériel : smartphones, tablettes,
ordinateurs... Certifié QUALIREPAR, l'atelier vous
permet de bénéficier d'un chéque réduction pour
les particuliers et offre une solution durable pour
redonner une seconde vie & vos appareils. Une
adresse incontournable pour obtenir des conseils
fiables et un accompagnement de qualité.

On aime : Smartphones, Gamme Apple Premium,
TV & Son, PC, Gaming...découvrez en boutique
des milliers d'idées cadeaux a prix compétitifs.

LABEL
) QUALI
REPAR

5 rue Thomas Edison (face Auchan)
CHAMBRAY-LES-TOURS
0247273529 ©O© D26
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Boutique Chics Filles

Vous habille de la téte au pied !

Cet hiver, la magie s'invite chez Chics Filles,
la boutique qui réinvente la mode féminine
pour briller pendant les fétes et dénicher des
idées cadeaux qui feront plaisir a coup sdr. Pulls
douillets ESTHEME CACHEMIRE et DES PETITS
HAUTS, pantalons aux coupes stylées de chez
FIVE et CLOSED, robes BASH et SESSUN, vestes
VILAGALLO, parkas BLONDE N°8, sacs CRAIE
et accessoires tendance INOUI EDITION...
Toujours fidele a ses incontournables, Raphaéle
a sélectionné chaque piece, pour vous offrir
chaleur, style et confort durant toute la saison.
Que vous cherchiez un look casual chic pour vos
soirées de fin d'année ou un présent original pour
géter vos proches, Chics Filles a tout ce qu'il vous
faut et méme de quoi vous chausser avec les
collections MINKA, REQINS, ALIWELL NIMAL
SMS et sneakers 0_105.

Quvert du mardi au samedi de 10h a 1%h
et le dimanche en décembre de 10h & 13h
etde 14h a 18h

9 rue Nationale - 37400 AMBOISE
02 47 57 82 49
@BoutiqueChicsFillesAmboise @©
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SPA de L'Univers***

En plein coeur de Tours, ressourcez-vous au
Spa de I'Hotel Océania L'Univers. Piscine
intérieure chauffée, bains a remous, massages
et fitness... découvrez cet espace bien-étre
ouvert a la clientele tourangelle du mercredi au
dimanche sur réservation.

En solo ou en duo, le Spa L'Univers vous propose
une large gamme de soins et modelages visage
et corps THALGO, inspirée des 5 Océans. Les
soins sont personnalisés selon vos besoins et
réalisés par des praticiennes expertes. Pour
encore plus de plaisir, combinez détente au Spa
et plaisir gourmand au restaurant !

Faites plaisir avec les coffrets EVASION !
® Soin de 30 minutes + déjeuner Menu du
marché (2 plats hors boissons) 99 €/personne

® Soin de 60 minutes + déjeuner Menu du
marché (3 plats hors boissons) 145 €/personne

e Carte cadeaux (soin ou produit) a partir de 35€

SPA DE
L Uni
AN
5 boulevard Heurteloup - 37000 TOURS

02 47 05 37 12 - www.oceaniahotels.com
oceania.tours.spa@oceaniahotels.com @@ ®
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BMW-MINI : Amplitude Automobiles

Miniature 1:18 BMW M Hybrid
V8 Art Car #20 Julie Mehretu N

A y >231€ Blouson softshell make
Sac de voyage weekend BMW ' _ life aride > 163 €
>130€

Baby racer 3 MINI »
> 136 €

& A
"\ Découvrez I'ensemble de notre sélection Miniature 1:43 BMW M Hybrid V8 Art
‘ N cadeaux dans votre concession. Car #20 Julie Mehretu > 90 €

Amplitude Automobiles Tours
W 7, rue Benjamin Franklin - 37170 Chambray-lés-Tours
024727 21 21

g?x
P
& 4
s
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Les secrets du
champagne rosé

Avec sa robe rose orangée et ses reflets dorés, le
champagne rosé est une boisson qui séduit de plus en
plus les amateurs de bons vins. Que ce soit en cocktail,
pour accompagner un repas raffiné ou pour sublimer les
desserts, ce champagne s'accorde avec pléthore de mets.

Deux méthodes d'assemblage

Le champagne rosé est un vin effervescent produit selon
deux grandes méthodes. L'assemblage d'abord, la
technique la plus communément employée, qui consiste
a vinifier du vin blanc en mélangeant le mot de raisins
blancs et de raisins noirs, avant d'y ajouter un peu de

vin rouge, a hauteur de 5 a 15 %. Ici, trois cépages sont
utilisés : le pinot noir, le pinot meunier et le chardonnay.
Avec cette méthode, la proportion de vin blanc reste ainsi
majoritaire.

La saignée permet, elle, d'obtenir un champagne rosé
par macération. On laisse en effet macérer les raisins noirs
avec leur peau, durant quelques heures seulement. Les
tanins contenus dans I'exocarpe du fruit vont teinter le jus
de maniére naturelle. Résultat, le champagne aura une
robe plus intense et plus marquée, mais aussi des arémes
davantage vineux qu'un cru obtenu par assemblage.

En tous les cas, le champagne rosé peut se déguster
avec de nombreux mets. Un champagne d'assemblage
s'associera parfaitement avec des desserts, notamment
aux fruits rouges, ou s'invitera facilement a |'apéritif. Les
rosés de saignée, eux, sublimeront les viandes rouges.

'abus d'alcool st dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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Fétes de fin d’année au Chateau de Rochecotte

Chacun de nos coffrets cadeaux est une promesse d'émotions et de raffinement

Tea time by Franck Joly
a 20 €/pers
Sélection de patisseries faites
maison et accompagnées
d'une boisson chaude
ou sans alcool.

Cheque cadeau
100 € ou 200 €
Valable sur 'ensemble des
prestations du chateau
(hotel, restaurants
et services annexes).

Coffret Gastronomique Coffret «Amour, Loire & Beauté»
a 194 €/2 pers a 529 €/2 pers
Déjeuner ou diner au restaurant, Nuit au chateau en chambre Grand
avec choix a la carte (entrée, plat Confort avec apéritif, diner, bouteille de
et dessert), accord mets &vins, vin, eau &boisson chaude et
eau & boissons chaudes. petit-déjeuner gourmand.

Nombreuses expériences a vivre au Chateau de Rochecotte :
Brunchs a 65 €/pers. - Coffret Massage Signature a 105 €/pers.
Coffret Bed & Breakfast a 287 €/2 pers,

Murder Party — Le mystére de Rochecotte, le 6 mars (135 €/ pers)
Soirée cabaret masquée et Drag Queens show, le 21 mars (99 €/ pers)

43 rue Dorothée de Dino - 37130 Coteaux-sur-Loire CHATEAL I'E
OO@M 0247 96 16 16 - www.chateaurochecotte.fr |{U{- HIEC U I'l'F,
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Bien choisir et préparer les palourdes

Moins populaires que d'autres coquillages, les
palourdes sont pourtant un vrai régal pour les
amateurs de fruits de mer | Leur texture fine et
leur saveur légérement salée en font un mets que
I'on apprécie aussi bien en dégustation a l'apéro
que dans des plats cuisinés. Mais comme tout bon
coquillage, il faut savoir le choisir et surtout bien le
préparer.

Un coquillage fragile

Présentes sur les étals des poissonniers tout au long
de I'année, mais particuliérement entre septembre
et juin, les palourdes sont un coquillage fragile qui
doit se consommer rapidement aprés |'achat. On
les choisit bien fermées et si certaines sont ouvertes,
on tapote sur la coquille afin de s'assurer qu'elles
se referment, signe qu'elles sont encore vivantes.
On écarte celles avec les coquilles cassées. Si les
palourdes se conservent au réfrigérateur durant
deux jours dans un linge humide, il est recommandé
de les trier et de les cuisiner rapidement. Pour les
débarrasser du sable dont elles sont gorgées, on
les laisse tremper une heure environ dans de I'eau
froide légérement salée.

Coté dégustation, les plus petits coquillages
s'apprécieront crus, comme les huitres, tandis
que les plus grosses palourdes se cuisineront a la
mariniére comme des moules, avec des oignons,
du persil et du vin blanc, par exemple. Outre les
fameuses linguine alle vongole italiennes, on
pourra tester des associations terre et mer, en
accompagnant les palourdes d'échine de porc
assaisonnée au paprika et au piment, que |'on fera
cuire lentement a la cocotte. Au barbecue, dans
une sauce tomate ou avec du bleu, ce coquillage
révélera encore toutes ses saveurs |
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Noél & St Sylvestre au Chateau de Pray Hotel **** Restaurant w

Offrez I'élégance du temps suspendu au Chateau de Pray pour des instants précieux

A deux pas d'’Amboise, le Chateau de Pray vous ouvre ses portes pour

des fétes de fin d'année placées sous le signe de la gourmandise et du Offrez un
raffinement. Dans |'atmospheére feutrée de ce lieu chargé d'histoire, le Chef moment
Arnaud Philippon et sa brigade vous invitent a découvrir leurs menus festifs, d'exception
mélant subtilement cuisine créative et terroir ligérien. Savourez chaque avec nos
instant dans le cadre enchanteur de I'Orangerie, salle en tuffeau, ou du Petit R
Salon, la piece la plus historique du chateau (privatisable a partir de 12 pers.).
Prolongez la magie avec une nuit pour vivre pleinement I'expérience. (Ok:410]

Menu Noél (le 24 soir et le 25 midi) : 130€ adulte et 42€ enfant (-12 ans inclus).

Menu St Sylvestre avec animations festives et magiques : 230€. [ElF:

Menu Nouvel An (1 janvier midi) : 130€.

::#m ﬁ?
£ Rue du Cedre - 37530 Chargé-Amboise - 02 47 57 23 67 ) ﬂﬁ

MICHELIN @@ contact@chateaudepray.fr - www.chateaudepray.fr HEI”
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On fond pour les marrons glacés

Parmi les délices de I'hiver qui réchauffent les coeurs
et les papilles, il y a le marron glacé ! Véritable
pépite gustative qui fond dans la bouche, cette
douceur unique en son genre fait le bonheur des
gourmands et des gourmets.

Marron ou chéataigne ?

Le marron qui sert a confectionner cette friandise
est issu de I'arbre du chétaignier, duguel tombent
deux fruits : la chataigne, qui peut contenir deux ou
trois fruits dans sa bogue, et le marron, dépourvu
de peau a l'intérieur de la bogue et qui mirit seul.
C'est celui-ci, plus rare, qui est utilisé pour faire un
marron glacé. En revanche, attention a ne pas le
confondre avec le marronnier d'Inde dont les fruits
ne sont pas comestibles.

Une fabrication délicate

Une fois ramassé (& la main, dés l'automne), le
marron est épluché et emmailloté dans des carrés
de tulle ou de mousseline avant d'étre cuit de
longues heures dans I'eau. Le fruit est ensuite
immergé plusieurs fois dans des bains de sirop
vanillé a différentes températures. Il faut environ huit
jours pour que le sirop impregne bien le marron.
La derniere étape est évidemment le glacage qui

donne son aspect brillant a la confiserie. Ici, le fruit
est enduit d'un mélange de sucre glace et de sirop
avant d'étre passé au four. Il est enfin prét a étre
dégusté !
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Vivez une expérience originale et gourmande dans ce lieu emblématique de Tours

Depuis 1846, I'hétel a accueilli de grands noms comme Serge Gainsbourg,

Sarah Bernhardt, Katherine Hepburn, Edith Piaf... que vous pourrez Re,\Staurant_ - Spa
contempler dans la galerie des portraits surplombant le hall. Du bar avec Hétel : choisissez
ses fauteuils club et son atmosphére cosy, jusque dans les chambres, la votre prestation et
déco unique conjugue tradition et modernité. Le restaurant gastronomique faites plaisir avec
La Touraine propose une carte de saison inspirée de la richesse du terroir, les chéques cadeaux
accompagnée d'une belle sélection de vins. Offrez un moment précieux Océania L'Univers

avec la formule exclusive EVASION, alliant gastronomie et détente avec
accés au SPA (piscine, bain a remous, salle de fitness) a partir de 99€
par pers. Entrez dans I'histoire par la grande porte, celle de L'Univers !

5 boulevard Heurteloup - 37000 Tours - 02 47 05 37 12

O@® oceania.tours@oceaniahotels.com - www.oceaniahotels.com OCEANIA HOTELS
33
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Lhuitre sort
de sa coquille

Star des réveillons de fin d'année, I'huitre n'est
pas seulement un coquillage a déguster cru. Il
existe en effet une multitude de recettes pour la
savourer chaude et cuisinée. La preuve...

Des associations raffinées

En apéritif ou en entrée, vous pouvez donc
cuisiner les huitres ainsi, en toute simplicité.
Mais, pour ajouter une touche de raffinement
avos plats, osez les associations étonnantes.

Les huitres sont en effet délicieuses en tartare,
agrémentées de mangue ou de gingembre pour
le coté exotique, et de concombre ou d'ceufs de
saumon pour la fraicheur. Associez-les également
avec du foie gras, du champagne, une émulsion
au vin jaune, du caviar et méme de la truffe pour
un mélange terre et mer rare mais fabuleux.



PLAISIRS GOURMANDS ‘

Auberge du Bon Laboureur

Offrez I'expérience de I'art de vivre a la francaise dans un lieu de charme

Coffret Découverte Coffret Douce Coffret Escapade Gastronomique
a138€ parenthése pour moi a 568 € - hors taxe de séjour
Un délicieux repas pour a 158 € par personne Offrez de la joie dans un lieu magique
2 personnes a deux pas Venez passer une journée au et continuez la détente a |'auberge.
du Chateau compenant vert dans la Vallée des Rois. Une nuit en chambre «Privilege» pour
2 menus du jour (entrée, Un massage d'une heure, 2 personnes, 2 petits-déjeuners,
poisson ou viande, dessert), accés au SPA, un menu du 2 menus « Gourmand », hors boisson.
hors boissons. jour, hors boisson. Accés au SPA.
A,
6, rue du Dr Bretonneau - 37150 Chenonceaux N
02 47 23 90 02 - contact@bonlaboureur.com ~ #useece DU ESs LasOURELE
@ ©® www.bonlaboureur.com  .....
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Labus d'alcool est dangereux pour [a santé. A consommer avec modération.

Armagnac et floc, des trésors
de Gascogne

© J.C Amiel - N. Amoult

Nés de recettes séculaires, I'armagnac et le floc
de Gascogne font encore aujourd’hui le succes
du terroir des Landes. En apéritif, en digestif ou
pour accompagner un dessert, ces spiritueux ont
de multiples facettes. Emblémes de la richesse du
terroir gascon, 'armagnac et le floc de Gascogne
sont des élixirs précieux issus de recettes ancestrales
et d'un savoir-faire incomparable. Tantdt savourés a
I"apéritif, tant6t dégustés en digestif, ces alcools de
caractere font chanter les papilles des amateurs de
spiritueux depuis des siecles.

De I'apéritif au dessert

Obtenu gréace a la distillation de vin blanc dans
un alambic armagnacais, vieilli de longues années
en fts de chéne, |'armagnac est la plus ancienne
eau-de-vie de France. Flanqué d'une appellation
d'origine controlée  (AOC) depuis 1936, ce
spiritueux exalte des notes de pruneau et de vanille.
Ces arbmes si caractéristiques sont le fruit d'une
lente distillation de vins blancs, eux-mémes vieillis
longuement en flits de chéne et issus de cépages
tels que le baco ou l'ugni blanc. Idéal en digestif
pour conclure un repas, il se déguste également
en apéritif, notamment en cocktail, et sert enfin a la
préparation de nombreux plats.
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Chateau d'Artigny Hotel***** Restaurant - Spa

Offrez des moments de pur bonheur avec les coffrets cadeaux !

Repas Origan Relaxation gourmande Séjour Sport & Bien-Etre
a 190 € pour 2 pers. a 169 € par pers. a partir de 212 € pour 2 pers.
Une véritable ode a la Ce coffret est une véritable Séjournez dans un cadre enchanteur et
gastronomie francaise pour  invitation au plaisir des sens, avec profitez des bienfaits des installations
déjeuner ou diner dans un diner raffiné au restaurant dédiées a votre bien-étre (acces au Spa,
I'atmosphére élégante du L'Origan et une pause cocooning  piscine et padel...). Réveillez vos papilles
restaurant «L'Origan». au Spa du Chateau d'Artigny. avec un délicieux petit-déjeuner.
Découvrez nos Découvrez les nouvelles expériences (sur réservation) du Chateau d'Artigny :

Les Tea Time avec boisson chaude et 5 délices sucrés & salés
Les Pass PADEL avec Petit Déj ou déjeuner & session PADEL
Noél gourmand le déjeuner du 25 décembre : 130 € par pers.

coffrets sur
chateauartigny.com

i 92 rue de Monts - 37250 Montbazon 5, SHATERY
iz 0OMO 0247343030 DARTIGNY






TOURS'N
CHIC
AIME




40

(%) LLa Truife du Roy

Offre découverte - Truffe blanche

Une offre en édition limitée pour goter les saveurs de la truffe blanche de Toscane. Laissez-vous ravir par la truffe
blanche de Toscane | Assez peu connue en France, elle est plébiscitée des chefs et fins gourmets pour sa production
en décalé - de février a avril - et son léger golit d'ail, proche de la truffe d'Alba. Au creux des pins, elle produit
en abondance un produit raffiné, prét a sublimer risotto, brouillade, tagliatelles et ceufs brouillés. Le luxe absolu
accessible aux professionels comme aux particuliers a prix délicat. (149€ TTC pour 5 ans).




L'excellence de
( % la Truffe noire
2" en Touraine

Olivier Roynette souhaite vous faire partager
sa passion pour les truffes en vous proposant
I'adoption de deux chénes truffiers parmi ses
allées prestigieuses. Vous rejoindrez ainsi une
communauté, un univers d'exception autour de la
truffe noire, ce véritable joyau de Touraine.

Vous recevrez en contrepartie un certificat
d'adoption et 100% des truffes noires du duo via
chronofresh directement a votre domicile durant
15 ans. Les premiéres truffes sont attendues pour
décembre 2027. Moyennant 800€ ou 4.44€/
mois, un minimum de 200 grammes de truffes
vous est garanti durant les 15 ans si votre duo
n'est pas productif.

Laissez-vous tenter par cette expérience atypique
d'adoption de deux chénes en échange de votre
propre récolte de truffes noires entiéres !

(%) LLa Truffe du Roy

Pour plus de détails contactez Olivier Roynette
au +33 (0)6 84 54 7579 (L) mmmssee
https://adopte.latruffeduroy.com
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MARCHE
ROSE 37

Une association, 3 objectifs

Sensibiliser au dépistage et a la
prevention du cancer, en géenéral,
et du cancer du sein en particulier.

Collecter des fonds en vue de la
recherche scientifique et médicale.

Se mobiliser pour les mémes soins
dans tous les territoires de Touraine.

¢ Prés de 60 communes traversées
¢ Plus de 320 km cette année

¢ Plusieurs milliers de participants
* Prés de 30 000 € récoltés en 2024

Keolrs I(EDLTI‘__%



L’édition 2026 est
en cours de planification
Tours - Chinon - Amboise - Bourgueil - Chambon
Luynes - Thilouze - Langeais - Pernay - Chateau-Renault

Loches - Chedigny - Esvres - Chambray-Les-Tours
et bien d’autres communes encore

A VOS AGENDAS

Dimanches 15 mars 2026 :
Marche Rose pour Mars Bleu

A partir du vendredi 25 septembre 2026
et jusqu’au samedi 31 octobre 2026 :
De nouvelles Marches Rose 37

Informations sur Facebook : Marche Rose 37
Mail : sauconie37@gmail.com

Q% m e ¥
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Offrezun SPedade

au Cadre Noir

Cadre Noir de Saumur

Le Prestige de I'quitation de tradition francaise

Le Printemps des Ecuyers :

Pour I'édition 2026 du Printemps des Ecuyers, le Cadre
noir de Saumur célébre |'art équestre aux cotés de
Lorenzo, figure emblématique de |'équitation en liberté.

Destins liés, le nouveau gala :

Rendez-vous dans le Grand Manége pour «Destins liésy,
le nouveau gala du Cadre noir : un voyage artistique a
travers le temps, hommage au lien éternel entre
I'homme et le cheval.

Les Musicales du Cadre noir :

En 2026, les Musicales accueilleront une collaboration
d'exception entre le Cadre noir de Saumuret|'Orchestre
de la Nouvelle Europe, autour d'un répertoire musical
issu de l'univers du cinéma.

La billeterie 2026 est ouverte ! Consultez toutes
les dates des galas sur www.cadrenoir.fr

&

Avenue du Cadre noir - 49400 Saint Hilaire Saint Florent
02 41 53 50 60 - visites.cadrenoir@ifce.fr
Billetterie : 02 41 53 50 80
billetterie.cadrenoir@ifce.fr
www.cadrenoir.fr

le Cadre
nOlI‘ Saumur
ifce
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Lhivernage des bateaux : une étape
essentielle pour les protéger

L'hivernage d'un bateau est une opération
incontournable pour tout propriétaire souhaitant
préserver son embarcation durant la saison froide.
Que le bateau soit stocké a flot ou a sec, cette
procédure vise a éviter les dommages causés par le
gel, I'humidité et I'inactivité prolongée.

Les principales étapes consistent a vidanger les
circuits d'eau douce et d’eau noire, traiter le moteur
(vidange, antifreeze, nettoyage), débrancher les
batteries, nettoyer la coque et protéger l'intérieur

de I'humidité. Il est aussi recommandé de bacher
correctement le bateau pour le protéger des
intempéries.

Un bon hivernage permet de prolonger la durée de
vie du bateau, d'éviter des réparations coteuses
au printemps, et de garantir un redémarrage sans
mauvaise surprise. C'est un investissement en
temps qui assure tranquillité et sécurité pour la
saison suivante.



Loire Nautique

Votre distributeur premium
d'équipements nautique

Le Tours'N Chic vous présente un lieu moderne
et accueillant qui regroupe une gamme
élargie de moteurs, bateaux et remorques
pour améliorer votre expérience sur |'eau. Loire
Nautique est le concessionnaire officiel de la
marque Mercury.

Cet été, lors de vos vacances, vous avez
découvert des bateaux qui vous ont fait réver !
Venez les découvrir dans le showroom de Loire
Nautique ! Plaisanciers ou pécheurs, vous
trouverez le bateau a coque rigide, semi-rigide
ou Bass Boat en aluminium qui conviendra a vos
besoins.

L'équipe de professionnels passionnés vous
accueille, pour toutes prestations de vente, de
réparation, d'hivernage et d'entretien, du lundi
au vendredi de 8h30 a 12h et de 14h & 17h30.

SLOIRENAUTIQUE -  MERCURY

215 Av. Jeanne d'Arc - 37700 La Ville-aux-Dames
02 47 44 47 94 - www.loirenautique.fr
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Les avantages
des voitures
sans permis

- Accessibilité : L'un des principaux
avantages des VSP est leur accessibilité.

A partir de 14 ans, les adolescents peuvent
conduire ces véhicules apres avoir obtenu
le permis AM.

- Sécurité : Les voitures sans permis sont
congues pour étre sécurisées. Leur faible
vitesse réduit les risques d'accidents
graves. De plus, elles sont équipées de
dispositifs de sécurité modernes.

- Economie : Comparées aux voitures
traditionnelles, les VSP sont généralement
plus économiques en termes de
consommation de carburant et de colts
d'assurance.

- Ecologie : Beaucoup de modéles de VSP
sont électriques, ce qui réduit leur impact
environnemental.



TOURS’N CHIC AIME

Ligier
Une gamme moderne de
voitures sans permis

Ligier offre une large sélection de modéles
thermiques et électriques qui allient écologie
et efficacité et offrent une option sécurisée et
pratique pour les jeunes dés 14 ans.

Chaque véhicule est pensé pour offrir un design
moderne, un intérieur confortable, ainsi qu'un
équipement technologique complet : écran
tactile, caméra de recul, connectivité, moteurs
robustes.

Vous serez accompagnés pour trouver le
financement et |'assurance adaptée ou vous
pourrez opter pour la location courte durée
Ligier Rent.

LIGIER
215 Av. Jeanne d'Arc

37700 La Ville-aux-Dames
02 47 44 47 94 - www.jaminauto.fr
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Domaine de
La Perchais

Gite avec piscine a 10 minutes
d’Amboise

A 30 minutes de Tours, au cceur d'une forét,
le Domaine de La Perchais propose un cadre
rare pour organiser des séminaires, réunions,
formations ou retraites associatives. Ici, pas de
salle impersonnelle : on respire, on déconnecte
et on se retrouve vraiment. Et si l'envie est
a la fiests, le lieu s'y préte parfaitement :
entierement privatisé, chaleureux et convivial.
Le Domaine peut accueillir jusqu'a 22 personnes
dans une grande maison de charme avec piscine et
jardin clos. Les 8 chambres et plusieurs salles de bain
sont réparties entre le rez-de-chaussée et I'étage.

A partir de 200€ la nuit pour 8 chambres.

Réservez votre séjour

deés a présent

37530 MONTREUIL
EN-TOURAINE

0617 4116 53
laperchais37530@gmail.com
www.lesgitesdelaperchais.fr
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Les clémentines du Jardin du Roi
du Maroc : un fruit d’exception

Dans les vergers royaux du Maroc, les du Jardin du Roi sont un choix privilégié des
clémentines se distinguent par leur qualité connaisseurs, tant au Maroc qu'a l'international.
incomparable. Cultivées avec soin dans des Plus qu'un simple produit de consommation,
jardins ou se mélent traditions ancestrales et elles incarnent I'excellence d'une agriculture
techniques modemes, elles sont un véritable durable, portée par une passion pour la qualité
symbole du savoir-faire agricole marocain. Le et le respect des cycles naturels.

climat doux de la région, allié a une gestion
méticuleuse de l'irrigation et des récoltes,
donne a ces fruits une peau lisse, une chair
juteuse et une saveur inimitable.

Réputées pour leur douceur et leur équilibre
parfait entre acidité et sucré, les clémentines



’ COMMERCANTS - COUP DE CQW

Robert Fruits

Le golt des bonnes choses
a chaque saison.

Les commercants et artisans des Halles de Tours
vous ouvrent les portes de la plus grande surface
de produits frais du centre-ville de TOURS.

Le Tours’'N Chic vous conseille le primeur
Christian Robert qui sélectionne pour vous des
produits qualitatifs de saison. Cet hiver, faites
le plein de vitamines avec les clémentines du
Jardin du Roi du Maroc, dites Perles de Berkane,
les oranges de Sicile, le raisin italien sans pépin
ou les pommes, poires et jus de fruits issus d'un
verger local.

La sélection de fruits secs en nouvelle récolte
fait toute la différence : les dattes, figues et
pruneaux sont extra moelleux et fondent en
bouche.

Son étal est un vrai régal pour les yeux et reflete
son exigence de qualité.

Place des Halles - Porte | - 37000 TOURS
02 47 39 04 89
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Fabien Desnoues
Opticien Krys

Chez Krys, nous nous engageons a offrir un
service de qualité de |'accueil jusqu'au service
aprés-vente. Nous sommes fiers de notre
expertise dans le domaine de I'optique et
nous nous efforcons de répondre aux besoins
de nos clients avec professionnalisme. Nous
sommes attachés a la durabilité et sommes
engagés dans la qualité en optique. Quel
que soit votre dge, nous vous proposons
des montures adaptées a votre style et selon
votre budget.

Amboise - 25 rue Nationale - 02 47 23 12 77
Amboise - Z.C La Boitardiére - 02 47 306 300
Pocé-sur-Cisse - C.C. Intermarché

La Ramée - 02 42 85 00 06
Montlouis-sur-Loire - C.Cial les Coteaux
0247 27 14 67
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Cuisine : des aménagements malins

S'offrir une nouvelle cuisine, c’est aussi réver a plus de confort et de fonctionnalité.
Cela tombe bien ! Les nouveaux modéles mettent I'accent sur I'ergonomie et les

équipements haut de gamme.

En perpétuelle transformation, la cuisine ne cesse
de se réinventer pour imaginer des aménagements
toujours plus pratiques et esthétiques. Un temps
ouverte, on I'a aussi connue fermée ou carrément
fondue dans le salon pour les intérieurs les plus
contemporains. Aujourd’hui, si les lignes et les
golts en matiere de design sont multiples, un point
fait I'unanimité chez les cuisinistes : la fonctionnalité
I Ergonomie et rangements a gogo sont désormais
les maitres mots des cuisines modernes. Une
tendance d'autant plus exacerbée que les
équipements professionnels font désormais fureur
chez les particuliers.

La fonctionnalité avant tout

Jamais une piéce de la maison ne se sera autant
métamorphosée | De la petite cuisine des villes
aux grands espaces de la campagne, la cuisine a su
évoluer en fonction des meeurs. Depuis quelques
années, elle se veut ouverte sur le salon et familiale
pour profiter de ses convives au maximum. Derriére
les fourneaux, la révolution a aussi eu lieu ! Plus
question de se contenter de placards ni de simples

étageres. La fonctionnalité et |'ergonomie du
mobilier sont tels que les espaces de déplacement
sont plus larges et mieux adaptés aux gestes des
cordons-bleus.

Plus larges, les meubles se font aussi moins hauts :
on privilégie les rangements vers le bas ou a portée
de main. Certains cuisinistes proposent méme des
cuisines modulaires, pourvues d'aménagements sur
mesure particulierement adaptés a ceux qui passent
beaucoup de temps devant leurs casseroles. Les
tiroirs sont accessoirisés et intégrés dans le plan
de travail ou les étageres, les systémes coulissants
sont multipliés pour apporter de la profondeur aux
rangements et les angles sont optimisés grace a
des étageres pivotantes. La crédence ne sert plus
seulement a protéger les murs des projections
d'eau et de graisse, mais devient également un
support pour les accessoires et les ustensiles en
tout genre. Certains poussent le vice encore plus
loin en intégrant des LED au fond de leur évier,
histoire de s'offrir une meilleure luminosité en
toutes circonstances.



Perene

Portée par une nouvelle équipe passionnée et
attentive, Perene Tours réinvente |'aménagement
intérieur avec une approche singuliére : la créativité
et l'audace au coeur de chaque projet. Anne-
Marie, votre conceptrice-agenceuse, révele le
potentiel de chacune de vos pieces : cuisine,
dressing, salon, salle de bain, bibliotheque, suite
parentale... en allant au-dela de vos aspirations.
Des aménagements d'exception ou chaque
détail compte. Une démarche qui privilégie les
matériaux nobles, les ambiances intemporelles et
une ergonomie parfaitement maitrisée. Luminaires,
mobilier, tapis, papiers peints et objets, Perene
s'entoure des plus belles marques de décoration
pour parfaire la cohérence de votre projet en
mixant vos golits et vos envies.

On aime : Faire plaisir pour les fétes avec une
sélection de produits et objets déco signée DCW
Editions, Elitis, Forestier, Isidore Leroy, Kann
Design, Margaux Keller, Red Edition, Ressource,
Toulemonde Bochart...

/ perene

CREATION D"INTERIEURS PARTICULIERS

6, rue Néricault Destouches - 37000 TOURS
02 30 27 50 00 - www.perene.fr @
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Lextension de maison :
Une solution sur mesure
pour répondre a vos besoins

Lorsque I'on souhaite améliorer son cadre de vie, I'extension d'une maison
s'impose comme une réponse idéale pour gagner en espace tout en préservant
I'esprit de son habitation. Au fil des années, nos besoins évoluent : une famille qui
s'agrandit, un télétravail qui s'installe, I'envie de profiter d'un jardin aménagé, ou
tout simplement de redonner une nouvelle vie a son intérieur. Dans ces moments-
3, I'extension de maison apparait comme une alternative efficace a I'achat
d'une nouvelle propriété. Les possibilités d'extension sont multiples, offrant des
solutions adaptées a chaque projet et a chaque budget. Qu'il s'agisse d'ajouter
une piece a vivre, d'agrandir une cuisine ou de créer un étage supplémentaire, les
options sont variées. L'extension horizontale, qui consiste a étendre les murs de la
maison sur un terrain existant, ou I'extension verticale, qui permet de surélever la
structure pour gagner de |'espace sans empiéter sur le jardin, sont parmi les choix
les plus populaires. L'agrandissement d'une terrasse ou I'aménagement d'une
véranda sont également des solutions simples mais trés efficaces pour gagner de
a luminosité et une atmosphére plus ouverte.

Mais |'extension ne se résume pas seulement a augmenter la superficie de votre
maison. C'est aussi I'occasion de repenser I'agencement de votre espace intérieur,
d'améliorer I'isolation thermique et acoustique, d'optimiser la fonctionnalité des
pieces existantes et de renforcer la valeur de votre bien.

C'est dans ce contexte que les services d'un professionnel en rénovation et
extension de maison prennent tout leur sens. En vous accompagnant dans la
réalisation de votre projet, il saura vous conseiller sur les meilleures solutions
techniques, choisir les matériaux adaptés et vous guider a chaque étape, de la
conception a la réalisation. Que ce soit pour une extension modeste ou un projet
plus ambitieux, un expert saura transformer vos idées en réalité tout en respectant
vos besoins, votre budget et vos délais.
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Camif Habitat Tours

I'accompagnement travaux
en toute sérénité

Partenaire de confiance pour tous vos projets
de rénovation, d'extension et d'aménagement
depuis 1982, CAMIF HABITAT vous propose
un accompagnement complet et sur mesure,
de la conception jusqu'a la réalisation, avec
une approche clé en main qui simplifie chaque
étape. Diagnostic  personnalisé,  conseils
techniques, sélection d'artisans locaux qualifiés,
coordination du chantier et suivi rigoureux :
David Lagleyze, votre interlocuteur unique
en Indre-et-Loire, met |'accent sur la qualité
et la transparence. Son objectif ? Offrir des
travaux sans stress, maitrisés en délais comme
en budget. Que ce soit pour moderniser une
maison, optimiser un appartement ou créer
un nouvel espace de vie, David vous aide a
concrétiser vos envies en toute confiance.

camif i

GROUPE HEXa0M

Pour donner vie a votre projet,
contactez-nous au 07 83 42 34 90

35 rue du Général Mocquery — 37550 Saint-Avertin
david-lagleyze@camifhabitat.fr
www.camif-habitat.fr @@ ©
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Fabien Desnoues
Krys Audition

Audioprothésiste diplémé d'état

Chez Krys, nous prenons autant soin de vos
oreilles que de vos yeux. En tant qu'expert du
bien-étre auditif, nous sommes convaincus que
les problemes d'audition ne devraient jamais
altérer votre personnalité et votre fagon de vivre.
C'est pourquoi nous vous accompagnons deés
vos 1¢ baisses auditives. Quel que soit votre
age et vos besoins, nous vous proposons des
aides auditives adaptées a votre style de vie et
selon votre budget.

AUDITION

Amboise - 25 rue Nationale - 02 47 23 12 77
Bléré - 50 rue du Pont - 02 42 85 00 08
Pocé-sur-Cisse - C.C. Intermarché

La Ramée - 02 42 85 00 06
Montlouis-sur-Loire - C.C. les Céteaux

1, allée des Ralluéres - 02 47 27 14 67
Faverolles-sur-Cher - C.C. Carrefour Market

3, rond-point - Montparnasse - 02 54 32 29 21
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Entreprise familiale et indépendante depuis 1993. Ecoute, présence, accompagnement et conseil.
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Pompes funebres
Assistance

Pompes funébres - Marbrerie
Chambre funéraire
Prévoyance obséques

Avec PFA a Chambray-lés-Tours, en
Indre-et-Loire, vous é&tes recus et
accompagnés par Florence Delaire-Flament
et ses enfants, Astrid et Louis, des
professionnels  pour lesquels le conseil
funéraire se doit d'étre toujours a la hauteur
de I'épreuve que vous traversez.

Chaque mot, chaque conseil, chaque geste
ne vise qu'un seul objectif : permettre de
rendre le plus bel hommage qui soit a la
personne disparue.

Pompes Funébres Assistance

Depuis 1993

Angle rue de la Barillerie et
av. de la République a Chambray-lés-Tours
02 47 28 93 93 - www.pfassistance.com
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CLEMENT
VIKTOROVITCH

Sorties & découvertes

Le Lac des Cygnes
Dimanche 11 janvier 2026 a 17h00
Palais des Congres - Tours

Le Lac des Cygnes est devenu l'un des ballets les plus populaires au
monde, et le plus souvent représenté de I'histoire. Le Sofia City Ballet
en livre une version élégante et émouvante, fidele au grand répertoire,
portée par la grace et la rigueur de ses 22 danseurs d’exception. Un
mythe vivant, un classique absolu a découvrir ou redécouvrir.

Réservation en ligne : www.az-prod.com

Clément Viktorovitch - LArt de ne pas dire
Dimanche 8 février 2026 a 18h00
Espace Malraux, Auditorium - Joué-lés-Tours

Dans la continuité de son livre Le Pouvoir Rhétorique, Clément
Viktorovitch, docteur en science politique, soucieux de vulgarisation sur
France Info, Clique ou Quotidien, apparait pour la premiére fois au théatre
dans une fiction gringante. Il y incarne le conseiller en communication
du Président de la République qui, aprés avoir été brutalement évincé,
cherche a se venger. Son arme ? Une conférence, dans laquelle il décide
de dévoiler tous les secrets qu'ils ont utilisés pour conquérir le pouvoir...

Réservation en ligne : espacemalraux.jouelestours.fr











